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Poiré 2024 Authentique Pétillant Naturel — Eric Bordelet

Wer sagt, dass es zum AnstofSen immer Wein aus Trauben sein muss? Eric
Bordelet zeigt mit seinem Poiré aus der Normandie, wie viel Charakter in
der Birne steckt. Aus verschiedenen Birnensorten entsteht ein feinperliger,
fruchtiger Pét-Nat mit frischer Sdure und mineralischem Zug. Mit gerade

einmal 4 % Alkohol ist er ein herrlich unkomplizierter Auftakt zu mildem
Kiise, einem Dessert mit Apfeln und Birnen oder einfach zum ersten Glas in

geselliger Runde.

Pouilly-Fumé DEMI 2024 Arrét-Buffatte
Domaine Tinel-Blondelet
Manchmal braucht es keine grofie Flasche, sondern einfach den richtigen
Wein zum richtigen Essen. Dieser Sauvignon Blanc von der Loire verbindet
klare Zitrusfrucht und weif3e Bliiten mit einer ausgeprdgten Mineralitdt.
Die Mergelboden verleihen ihm seine geradlinige Art und eine angenehme
Tiefe. Ein eleganter Begleiter zu Fisch und Meeresfriichten, gegrillten
Gambas oder Jakobsmuscheln und in der Demi-Flasche genau richtig fiir
ein feines Essen zu zweit.

Coume Marie Blanc de Noirs 2025 - Domaine de la Préceptorie
Ein Weiftwein aus roten Trauben? Genau darin liegt der Reiz dieses Blanc
de Noirs aus dem Roussillon. Die Grenache-Noir-Trauben werden
besonders schonend gepresst, bevor der Wein sieben Monate auf der Hefe
in Holzfdssern reift. Das Ergebnis ist aromatisch, vielschichtig und
tiberraschend kraftvoll, mit Noten weifier Friichte und einem Hauch Minze
im Abgang. Ein mediterraner Weifiwein mit Struktur, der zu gegrilltem
Fisch, Gambas und Paella ebenso gut passt wie zu einem Abend, an dem
das Glas auch ohne grofies Menii Freude machen soll.
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Chant Secret 2018 — Chéiteau Les Mangons
Es gibt Rotweine, die sich nicht in den Vordergrund drdngen miissen, um
Eindruck zu hinterlassen. Dieser biodynamisch erzeugte Bordeaux aus
Merlot, Cabernet Franc und Cabernet Sauvignon hat bereits einige Jahre
Reife hinter sich und zeigt sich entsprechend vielschichtig. Reife
Brombeeren treffen auf dunkle Schokolade, Kakao und Siif$holz. Der
Ausbau im Barrique gibt ihm zusdtzliche Tiefe und Struktur. Ein eleganter
Begleiter zu Schmorgerichten, Fleisch und Kdse und ein Wein, fiir den man
sich an einem langen Novemberabend gerne etwas Zeit nimmt.

L’Air du Temps 2022 — Le Domaine des Chénes
Ein Rotwein mit siidfranzdsischem Temperament, der auch an kiihleren
Tagen fiir Wéirme im Glas sorgt. Grenache, Mourvedre und Syrah
verbinden rote und schwarze Frucht mit Noten von weiflem Pfeffer, Zimt
und Leder. Am Gaumen zeigt sich der L’Air du Temps konzentriert und
geschmeidig zugleich, mit einer Wiirze, die ihn besonders vielseitig macht.
Er begleitet herzhafte Fleischgerichte ebenso iiberzeugend wie eine
aromatische Lamm-Tajine oder wiirzige Kiiche mit orientalischen
Einfliissen. Ein charaktervoller Roussillon, der gerne auch iiber den
Tellerrand hinausdenkt.

Muscat de Rivesaltes 2025 — Le Domaine des Chénes
Zum Abschluss darf es noch einmal aromatisch und ein wenig siif3er

werden. Dieser Muscat aus dem Roussillon duftet nach Zitrusschale, Honig
und Zitronengras und verbindet seine fruchtige Siife mit bemerkenswerter
Frische. Er schmeckt nach siidfranzésischer Sonne, ohne schwer zu wirken,
und bringt einen schénen Kontrast zu den wiirzigen Rotweinen des Pakets.

Besonders fein zur Foie Gras, zu fruchtigen Desserts oder mildem Kidse.
Und manchmal braucht es gar keine Begleitung, sondern nur ein kleines

Glas zum Ausklang eines gelungenen Abends.
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